SCSM

Bakery Solutions

Rezept-Nr.: 07564

UrDinkel-Sandgeback "extra zart" fiir Dressieranlage Erprobtes Artikelrezept

Meister UrDinkel-Ruhr; Meister Goldcreme; Meister Goldback Feingebacke

Spritzgeback Anzahl Sticke: 116
Zutaten Gewicht kg Herstellungshinweis

Meister Mailander Masse 1,250 Meister Goldcreme, Meister Goldback und Meister Mailander
Meister Goldcreme 2,000 Masse glatt rithren.

Meister Goldback 1,000

Vollei 0,750  AnschlieRend Vollei, Eigelb und die Volimilch nach und nach
Eigelb, flissig 0,500  zugeben und die Masse glatt riihren.

Vollmilch (3,5%) 0,750

Meister UrDinkel-Riihr 5,000 Meister UrDinkel Riihr und das Dinkelmehl mischen, zur Masse
Dinkelmehl Type 630 2,000  geben und unterrihren.

AnschlieRend mit der Dressiermaschine vorbereitete Bleche
aufspritzen und abbacken.

Gesamtgewicht: 13,250 kg Ofentemp.: 200 °C (40 °C unter der Temp. fiir Brotchen)

Backzeit ca.: 12 Min.
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