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A Ulmer Spatz

Pom-Frisch

Das Basisprodukt fur genussvolle Kartoffelgebacke

- Fur saftige Kartoffelbrote und -brotchen mit feinem « Variabel dosierbar
Kartoffelgeschmack - FUr mehr Saftigkeit und langere Frischhaltung

- Auch zum rationellen Unterkneten geeignet, - bei Weizenmischbroten 3-5 %
3 kg Pom-Frisch und 31 Wasser einfach in 10 kg fertigen - bei Roggenmischbroten 3-5%
Brotteig geben und 2 + 2 Min. unterkneten. die Schuttflissigkeit um die gleiche Menge erhohen

Kartoffelbrot Rezept-Nr. 01550

Weizenmehl Type 550 10,000 kg Knetzeit 5 Min. langsam

Pom-Frisch 5,000 kg 4 Min. schnell

Speisesalz 0,200 kg Teigtemperatur Ca.26-27°C

Hefe 0,400 kg Teigruhe 20 Min.

Wasser 11,000 kg Teigeinlage 600 g

Dekor: Pom-Frisch 0,500 kg Backtemperatur 240°Cauf200°C

Backzeit 40 Min.

Aus den Zutziten einen nlicht 2u festen Teig herstellen. Nach de_rTeigruhe N\ .

zu dem gewlinschten Teiggewicht abwiegen, rund- und langwirken. Die ‘!* The World of Baklng

Teigoberflache anfeuchten und in Pom-Frisch walzen. =

Mit dem Schluss nach unten in Brotkorbe legen und auf Gare stellen. Jetzt scannen und unsere

Bei 3/4 Gare wenden und mit Schwaden schieben. Kein Zug ziehen. Vertriebsplattform besuchen!
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Verteilkarten

Im Backer-Werbeportal stehen lhnen passende
Werbematerialien zur Verfligung.

www.baecker-werbeportal.de
Kostenlose Beratung: T 0800 428 428 4

Plakat DIN A1 | A3

Unser Produkt

Pom-Frisch Pom-Frisch von Ulmer Spatz ist eine vegane Backmischung (33 %) zur . )
V' Herstellung einer breiten Vielfalt saftiger Kartoffelbrote und -brétchen 10105691 Slerke]iecprt%?d I

mit feinem Kartoffelgeschmack.

Fachliche Hotline Brot / Brétchen: Tel. 0800 418 418-0 (freecall) | hotline.brot-broetchen@csmingredients.com V) = vegan

10270005-10-0823

CSM Deutschland GmbH r

Mainzer Str. 152-160 | 55411 Bingen am Rhein
| www.csmingredients.com “

(5!; www.theworldofbaking.com INGREDIENTS



