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Exzellent abgestimmt auf die direkte Fiihrung

Herrlich goldgelb glanzende Weizenkleingebacke mit exzellent malzig-aromatischem
Geschmack und verfiihrerischem Duft. Mit ihrem ausgepragten Ausbund
und der zart-knusprigen Kruste strahlen Goldmalz-Brotchen jedem

GenielRer entgegen - und laden damit direkt zum Genuss ein!

lhre Vorteile:

- ideal abgestimmt fir die direkte Fiihrung

- hohe Produktsicherheit auch bei Kaltefihrungen
- trockene & maschinengangige Teige

- gleichmaRiger lebhafter Ausbund

- lang anhaltende Résche

- Premiumgeschmack durch hohen Anteil
an Gerstenmalzextrakt

GOLDMAL/Z -PREMIUM QUALITAT UND SICHERHEIT FUR IHREN BACKPROZESS

Bewdhrte Ulmer Spatz-Qualitdt, die (iberzeugt

Mit den 5 Markenzeichen fiir einen unverwechselbaren Geschmack, die Kenner und

Genieler gleichermallen tberzeugen - und das auf héchstem Niveau:
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Erfahrung & Know-how

Von einem der fiihrenden Hersteller von
Premium-Backmitteln. Aus Traditions- und
Verantwortungsbewusstsein im Umgang mit
wertvollen Rohstoffen und feinsten Zutaten
entwickelt.
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Optimale Produktionssicherheit

Hervorragende Maschinengangigkeit und
exzellente Verarbeitungseigenschaften
durch trockene, wollige und leicht formbare
Teige sichern einen reibungslosen Produk-
tionsablauf.

Zufriedene Kunden

lhre Kunden werden |hre begehrten Goldmalz-

Brotchen lieben - so unwiderstehlich, dass
man einfach hineinbeilRen muss!

Weitere Informationen {iber das Unser Ulmer
Produktsortiment erhalten Sie von lhrem
Ulmer Spatz Verkaufsberater.

Unverwechselbarer Geschmack

Die Unser Ulmer Malzextrakt-Kompetenz
bietet lhnen hochwertigsten Malzextrakt an
erster Stelle: aus sonnengereifter Gerste
gewonnen - der Garant fir ein vollendetes
Geschmackserlebnis.

Backtechnik vom Feinsten

Auch in der direkten Fiihrung sind die Anfor-
derungen an die Teiglinge enorm gestiegen.
Die fein abgestimmten Rohstoffkomposi-
tionen von Unser Ulmer Goldmalz bewirken
eine sehr gute Endgarstabilitat und einen
optimalen Ofennachtrieb




WERTVOLL FUR i
VOLLENDETE BACKERGEBNISSE

Begeistern Sie Ihre Kunden mit einem ganz besonderen Brotchengenuss - und profitieren

Sie von den vielen Vorteilen von Unser Ulmer Goldmalz.

Unser Lieblings-Rezept:

Einsatzbereich: Alle Form- und Ausbundbroétchen, die in direkter
Fiihrung hergestellt werden. Zugabemenge auf Mehl: 3,5-4,0 %.
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% WS Backtemperatur 240°C
Backzeit 18-20 Min.
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Der Garant fiir meinen Erfolg

Ulmer Spatz

Ulmer Spatz ist eine Marke der CSM Deutschland GmbH - Mainzer Strafe 152-180 - 55411 Bingen am Rhein
Fachiiche Hotline Brot / Brétchen: 0800 418 418-0 (freecal)) - hotline. brot-broetchen@csmbaking.com - www.MeisterMarken-UlmerSpatz de



