Stollen-Friichtemischung

csM

INGREDIENTS

Rezept-Nr.: 01555
Erprobtes Grundrezept
Feingebacke

Anzahl Stiicke: 0

Zutaten Gewicht kg Herstellungshinweis

Rosinen/Sultaninen 4,000 Die Rosinen waschen.

Zitronat (Bako Griine Zitrone 3mm) 1,250

Orangeat 0,500

Mandeln, gehackt, gerOstet 1,500  Die angerosteten Mandeln mit 60 °C heilem Wasser Ubergielen
Rum 38% 0,400

und nach 10 - 15 Minuten Quellzeit das Wasser abgief3en.

Die Friichte mit den Mandeln und dem Rum mischen und ber
Nacht an einem warmen Ort abgedeckt ziehen lassen.

Gesamtgewicht: 7,650 kg

Ofentemp.: 0 °C (0 °C unter der Temp. fiir Brétchen)

Backzeit ca.: 0 Min.

lhr(e) Ansprechpartner(in): Ulmer Spatz Fachberatung.
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